
加入「有機之心．美食餐廳」推廣計畫之申請及管理辦法 

一、 簡介 

近年來，民眾對於食品安全與健康養生的議題日益重視，且對有機農產品的需求也逐漸

增加。但台灣人工作忙碌，外食者眾，因此，本計畫擬參考日本綠燈龍運動，建立我國的「有

機之心‧美食餐廳」制度。日本綠燈籠運動的餐廳都會在其門口懸掛一個「支援在地產品的

店」之字樣的綠燈籠，作為識別標示以吸引消費者前往用餐。 

本計畫係由農糧署補助國立宜蘭大學有機產業發展中心執行，目的是鼓勵餐廳採用在地

有機食材，以提升消費者對於食品安全的信心，藉由推廣有機飲食來實現企業對環境友善、

鼓勵低碳消費，及提供安全食材的社會責任。 

本計畫將透過標示、證書、文宣海報、網站、App、社群網路以及實體活動（如講座、

工作坊）等宣傳方式來推廣有機之心美食餐廳，以打響參與此計畫之餐廳的知名度，使「有

機之心‧美食餐廳」的制度逐步深植在消費者心中，建立餐廳健康、安全、低碳飲食的品牌

形象。我們相信現代廚師可以藉著手中的鍋鏟改變世界、傳遞訊息，當餐廳、生產者與消費

者抱持共同理想，將能一同改變食物的生產方式，確保飲食安全、生態永續、文化傳承。 

我們亦樂意為農場與餐廳進行媒合，讓「有機之心．美食餐廳」從食材到餐點、從農場

到餐廳形成一個完整的供應鏈。一方面為有機農場開闢新的銷售管道，一方面可增加餐廳供

應有機餐點的品項與穩定性，讓消費者能享用更多的有機餐點。 

歡迎各有機農場、餐飲業者一同加入我們的行列！ 

二、 「有機之心．美食餐廳」依照餐廳所使用有機食材類別或品項的多寡，分成五個等級 

等級 說明 

一顆心♥ 餐廳至少提供一道以國產有機食材為主的餐點供顧客選擇 

二顆心♥♥ 餐廳至少提供兩「類」以國產有機食材為主的餐點供顧客選擇 

三顆心♥♥♥ 顧客不需選擇就一定能享用到至少一道以國產有機食材為主的餐點 

四顆心♥♥♥♥ 餐廳至少提供三「類」以國產有機食材為主的餐點供顧客選擇 

五顆心♥♥♥♥♥ 顧客不需選擇就一定能享用到至少三「類」以國產有機食材為主的餐點 

備註：上述的「類」別為食材之五大分類，分別是有機米、有機蔬菜類、有機水果類、有機

茶飲類、其他（含五穀雜糧）有機農產品或有機加工品類，惟考量到目前國內有機畜

產品的供應仍不充足，因此暫不納入心等評估標準中。 

 



三、 LOGO介紹 

「瓢蟲」（Ladybugs，又稱淑女蟲）是一種特別的昆蟲，在有機栽培中是一種重要的天敵，

也是生態系中重要的指標，可說是「保護環境」的符號與「有機農業」的象徵。因此，本計

畫以小瓢蟲作為「有機之心．美食餐廳」的識別 LOGO（如圖 1）、以及餐廳分級 LOGO（如

圖 2）。依照餐廳提供有機食材的方式或種類，用不同「心等」標示，讓消費者看到該 LOGO

就知道餐廳有提供有機餐飲，能有效提升消費者對餐廳的信賴感。 

 

圖 1-識別 LOGO 

 

圖 2-餐廳分級 LOGO 

四、 LOGO使用規範 

本 LOGO由國立宜蘭大學有機產業發展中心（以下稱本中心）申請註冊，所有權為本中

心所有，藉以識別「有機之心‧美食餐廳」，讓消費者能清楚辨識該餐廳有使用國產有機食

材。 

使用本 LOGO需符合下列規範： 



（一） 餐廳 LOGO由本中心所有，私製、仿製或更改標章將負法律責任。 

（二） 本 LOGO應懸掛於餐廳醒目處，建議優先懸掛或張貼於入口處、服務櫃檯或展示櫃。 

（三） 獲得本 LOGO 之餐廳可將 LOGO 應用於網站及文宣物品之宣傳使用，但應用時不得

更改內容。 

（四） LOGO僅作為取得認證資格識別使用，不擔保餐廳之營業責任或財產處分。 

（五） 使用 LOGO 於各種宣傳及資料時，不得加印不符合 LOGO 意義或易使第三者誤解之

字句與圖樣。 

（六） 自取消本 LOGO 標示資格日起，業者應於一週內撤除或塗銷所有與 LOGO 相關之標

示。 

圖 3-餐飲業者申請流程 

五、 申請程序 

依法設立之餐飲業者，得依本要點向本中心提出申請使用本 LOGO。(申請流程圖如圖

三 ) 

（一） 欲申請加入本計畫之餐廳，應檢附下列各種申請文件： 

1. 申請加入「有機之心‧美食餐廳」計畫資料檢核表。 

2. 加入「有機之心‧美食餐廳」計畫申請書。 

3. 餐飲業者之經營證明文件影本。 

4. 餐飲業者有義務提供資料以證明所使用之有機食材符合「有機農產品及有機農產加

工驗證管理辦法」，請提供相關產品之驗證證書影本。 

5. 由我方指定某一週之進貨資料：進貨單或相關軟體之電子檔（由自家農場或自營有

機商店供應者免附）。 

6. 其他經輔導機關指定之文件。 

（二） 請將上述第二項計畫申請書先行 email 至計畫聯絡信箱 organic2@ems.niu.edu.tw。有

機中心將初步檢查後聯絡申請人，之後請餐飲業者將上述申請文件依加入「有機之

心‧美食餐廳」計畫資料檢核表所列順序，左上角以訂書機裝訂後，以掛號郵寄至 26047

宜蘭縣宜蘭市神農路一段 1號國立宜蘭大學有機產業發展中心收。申請文件請影印自

留一份備存，必要時可供消費者查閱。 



（三） 本中心於申請案提出後兩個月內將審查結果函覆申請單位。 

（四） 獲得「有機之心‧美食餐廳」LOGO之餐飲業者，即可獲得證書乙份，正式取得使用

LOGO資格。 

（五） 對審查結果有異議者，得申請複審，或重新提出申請。 

六、 有機之心‧美食餐廳之權利義務 

（一） 通過審查之業者，應於收到「有機之心‧美食餐廳」證書及懸掛標示之一週內完成掛

設或公開陳列。上述物件若遺失或毀損需補發，證書酌收 500元工本費，懸掛標示酌

收 1000元工本費。 

（二） 業者需依計畫要求，定期自主查核並填報查核表。 

（三） 餐廳有義務派員參與本計畫所舉辦之教育訓練或說明會等。 

（四） 配合本計畫辦理宣傳及促銷活動。 

（五） 在餐廳相關網頁上，提供本計畫網址之連結。 

（六） 在餐廳內外張貼本計畫之 LOGO，或配合本計畫行銷活動張貼或發放宣傳品。 

（七） 依據所申請之餐廳心級供應有機餐點；所供應之有機食材品項必須為餐點的主要部

分，若同時（平行）購買、存放及使用相同品項之非國產有機食材時，必須確實區分

存放。 

（八） 在菜單、海報或立牌等處，告示所使用之有機食材，並公告有機食材之相關資訊。須

註明該有機食材之品名及原產地(國)，並展示各有機食材之有機農產品驗證證書影本

或進口有機標示同意文件影本等，以強化有機產品資訊連結之關聯性，提供消費者查

閱。餐點標示，應依照農授糧字第 1021054204 號公告標示貴餐廳之餐點，例如「鮮

蔬南瓜燉飯（有機南瓜、有機米）」，不可以命名為「有機南瓜燉飯」。 

（九） 接受本中心所派人員之定期及不定期查核、訪視（包含食材存放處所及廚房），及查

閱採購有機食材之相關憑證。 

（十） 若本中心接獲消費者或查核人員舉報餐廳不符規定事項，餐廳有義務加以說明，並接

受必要之檢視與訪談。 

（十一） 若經查有違反約定之事實，餐廳應在通知後一週內提出說明並限期改善。若業者無

法在限期內改善，本計畫將撤銷其使用 LOGO、證書及標示之資格，並在本計畫網

站公告。若因此影響餐廳聲譽，業者需自負其責。 

（十二） 被取消標章資格之餐廳，應於接獲通知次日起一週內，自行撤除與本計畫相關之宣

傳品，並繳回證書及懸掛標示，以避免違反商標法。 

（十三） 餐廳如欲中途退出計畫，應依計畫相關辦法另案提出申請。 

（十四） 餐廳由業者自主經營與計畫執行無關，若餐廳有損及消費者之權益時，由餐廳自行

負責。 



七、 本計畫提供以下服務 

（一） 本中心協助餐廳設計「有機之心‧美食餐廳」之相關廣告文宣、看板圖文、識別標示、

解說牌、有機農業相關宣傳品、影片，其所有權歸付費人所有，但本中心有權於相關

行銷活動、網站及廣告、文宣中使用，餐飲業者或付費者不得異議。 

（二） 舉辦教育訓練，以加強餐廳工作人員對有機農產品之辨別、採購、烹調、解說及行銷

等相關知能。 

（三） 舉辦餐廳與有機農場之共同行銷活動，以增加曝光並提升知名度。 

（四） 本中心會將參與本計畫之業者名稱刊登於網站，以提升餐廳及其產品之知名度與品牌

形象。 

八、 餐飲業者之查核與管理 

本計畫鼓勵及協助餐廳採用國產有機食材，這是一個愛護台灣土地的良心運動，可彰顯

餐廳在社會責任上的付出。但為避免標示遭到質疑，減損其公信力，因此採用餐廳自主管理、

人員查核，以及志工或消費者評鑑，說明如下： 

（一） 餐飲自主管理之項目如下： 

1. 定期填報查核表，並確實依照查核表自主檢查與改進。

2. 餐飲業者應於餐廳內明顯處或菜單中，告示有機食材種類與來源並隨時更新。

3. 餐飲業者應主動告知本單位增刪有機食材之供應者、品項及有機食材所製作之餐飲

等資訊以供計畫執行單位登錄。

4. 接受本計畫指派之人員查核時，餐飲業者應配合要求提出相關文件或佐證資料，例

如有機農場送貨單或收據等。

5. 餐飲業者得主動針對消費者於本計畫網站中所提出的問題進行說明、舉證與澄清。

（二） 人員查核：本中心將派員擔任查核任務，查核方式及內容將由本計畫另行訂定。 

（三） 消費者或志工評鑑：本計畫將設置由消費者及志工之評鑑制度，亦可舉報餐廳不符

合規定之處，但餐廳可回覆或詳細說明，本計畫亦將進行進一步的查核。 

九、 申請費用 

「有機之心‧美食餐廳」LOGO採使用者付費原則，費用包括證書及標示之製作費用，

行政及查核作業之費用等。唯示範期間，由本計畫經費支應。 

主辦單位：國立宜蘭大學有機產業發展中心 

輔導機關：行政院農業委員會農糧署 

執行長：黃璋如  教授 

聯絡電話：(03) 931-7862 

傳真：(03) 935-1983 

E-mail：organic2@ems.niu.edu.tw 



以下資料係農委會得提醒，謹供貴餐廳參考。 

資料來源： http://service.taftw.org.tw/tafweb/CBA/cba_DocDownload.aspx?id=00000734 

http://service.taftw.org.tw/tafweb/CBA/cba_DocDownload.aspx?id=00000734



